
AU
DÉJEUNER

CHEZ

DU LUNDI  AU VENDREDI
Monday to Friday  /  Montag bis Freitag

CHERE-AMIE.FR



Les fORmuLes
PLAT SEUL  :     15.00
�����������������������������

ENTRÉE + PLAT   �   PLAT + DESSERT  :     21.50
����������������������
����������������������

����
������������������
������������������
�����

ENTRÉE + PLAT + DESSERT  :     28.00
��������������������������������������
�����������������������
�����

voir détail ci-contre�����������	��
����������������������������>>>>

Le BufFeT DE La MEr
       SEAFOOD  ·   MEERESFRÜCHTE       

���������������
����

Boîte de sardines Ramón Peña, beurre d’algues & pain toasté  13.00
������������������������������������������������������
����������������������������������������� ��������������­����������

Huîtres Fine de Cancale n°3 (Baie du Mont-St-Michel) ��� 14.00
��������������������������������������������������������� ���� 25.00
­���������������������������������������������������������������

Huître Sentinelle n°3 ��������� 3.50
huître creuse au goût unique, teinté de notes de noisette & d'amande
�
��������

������������������������������������

Crevettes roses ��� 14.00
����������
���������������������

Bulots à la citronnelle, mayonnaise gingembre ���� 13.50
������������������������������������������
�����������������������������������������������������

Plateau de la mer & mayonnaise gingembre :  31.00
Gravlax de saumon   /   huîtres  ���   /   bulots  ����   /   crevettes  ��� 
���������������������������������
�������������	�������������������������������������������
��������
�������������
�������������������������
������������	���­�������������������������������������������������������

Œufs mimosa au caviar Baeri français de la maison Kaviari 
���,  19.80
poireaux braisés & huile de poireau
��������������������������������������
�����������������������������
��������������������� ���������������������
������������������������������������ �

Caviar Baeri français de la maison Kaviari sur glace,  ��� 90.00
blinis & crème aigrelette
�����������������������������������������������������������
����� �������������������������������������������������������������

+

VEGAN SANS GLUTENVÉGÉ.



    ENTRÉES     

3 huîtres Fine de Cancale n°3   ��
	 +1.00 €
��������������������������������������­��������������������������

Terrine de poisson à l’aneth, mayonnaise aux herbes & citron
�����������������������������������������������������������������������������������������������������

Feta croustillante, houmous & sésame    VÉGÉ.

����
����������������������������������
�������������������������

Pain perdu aux champignons & noisettes, persillade & mesclun    VÉGÉ.

�����������������������������������������������������­������������������������������������

Veau façon tonnato, croûtons & fleurs de câpres  
���������������������������������
���������������������������­�������������������������
���������

�������������������������L’entrée du jour�����������
��������������

    PLATS     

Foie de veau & pommes rôties, jus au cidre  
���� ��������������������

������������������������������������� �������
��������������

Tartare de be�terave, framboises, fromage blanc aux herbes, salade   VÉGÉ.

���������������������
��������������������������������������������������������������������������

Cuisse de canard con�ite, écrasé pommes de terre & poireaux, jus de volaille   
�������������������������
�����������������
����������

�����������������������������������
�������������������������

Endives braisées, jus de carottes, orange & gingembre,   VÉGÉ.
noisettes & mâche 

������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������������

Brandade de poisson, vinaigre�te tiède à la pomme Granny Smith & cébe�tes 
��������������������������������������

������
����������������������

�����������������������������������������­
�����������������������������������

����������������������Le plat du moment - selon l'inspiration������������������

    DESSERTS     

Duo de fromages   ��
	 +2.00 €
­�����������������������������­�����������������������

Tarte au flan à la vanille de Madagascar  
��������������������������������������������������������������

Verrine pomme façon tatin, mouse vanille & crumble
�������������

����������������������������������������­
�����������������������­���������������������������

Entremets chocolat Amatika, crémeux coco & croustillant granola  
­�������������������������������������¡���	������������������

­�����������������������������������������	�������
�������������

Tartelette mousse orange sanguine, miel & biscuit citron 
���������������������������������������������������

������������������������������������������������������

Crème chocolat, streusel cacao & fleur de sel, cacahuètes caramelisées
������������������������������������������������������������
������

�������������������������������������������������������������������������

�������������������������Dessert du jour��������������������������



HORAIRES D’OUVERTURE :
Ouvert tous les jours de 12:00 à 01:30 - cuisine servie jusqu’à minuit.

CHERE-AMIE.FR

 

 

Wifi : Chère Amie  /  Pass. : Amie2023 

Liste des allergènes disponible sur simple demande.
Nous pouvons mettre de l’eau potable gracieusement à votre disposition.

Nos propositions s’entendent boisson non comprise, sauf mention particulière.
Reçu de carte bancaire sur simple demande.

Prix service compris - 5.5%

Chère Amie accepte les modes de règlement suivants : 
espèces sauf billets de 500€ / cartes bancaires / tickets restaurant , chèques restaurant ,

chèques déjeuner, chèques de table & chèques vacances. 
Nous n’acceptons pas les chèques bancaires, merci de votre compréhension.

designer - décorateur Chère Amie : Pascal Claude Drach - pascalclaudedrach.com

Chef de cuisine :
Alexandre Haudenschild

Chef patîssier :
Rémi Sorbier

i  ALLERGÈNES & RÉGIMES
­���������������������­���������������������������

Pour filtrer vos plats en fonction des allergènes ou de votre régime 
alimentaire (végé.   ou vegan ),  scannez le QR CODE ci-dessous

���������������������������������������������������������
����������
¢�������������������£�����������¤������������

¥���������������������­������������������������������������
¢����������������������£������������������������������¤������������

      EAUX DE VIE      
MAISON HAGMEYER  �  EAUX DE VIE D’ALSACE  � ����  8.50 
���������������������������������
�������
���������
�	�����������������

    RHUMS    
�������� PINEAPPLE  �  PLANTATION � ��� � 9.00
��������� 1796  �  SANTA TERESA � ��� � 12.00 
����� �� NATIVE WOODS  �  TI JUCA � ��� � 12.50
­�������� SOLERA 23  �  ZACAPA  �  ��� � 15.00� 

    WHISKIES    
������ WAH !  �  HAGMEYER  �  ��� �  ���� � 9,50�
������ CAOL ILA  �  ������ �  ���� � 10,50�
����� NIKKA  �  COFFEY GRAIN  �  ���� � 10,50
��� WOODFORD RESERVE �  KENTUCKY BOURBON �  ������ � 11,00
������ ARDBEG  �  ������ �  ���� � 12,50
������ ALFRED GIRAUD HERITAGE  �  ������ � 19,00

    COGNACS    
CAMUS  �  ÎLE DE RÉ FINE ISLAND  �  ���   �����  ��10.50
BRAASTAD  �  XO COGNAC FINE CHAMPAGNE  �  ��� � 17.00
HENNESSY  �  XO  �  ���          25.00

    ARMAGNACS    
CHÂTEAU DE LACQUY  �  3 ANS � ������ 9.00 � 7 ANS � ������ 10.50

    CALVADOS    
PÈRE MAGLOIRE  �  ���  8.50
BOULARD  �  XO  �  ���  10.00

    LIQUEURS    
CHARTREUSE  VERTE  � ����� 9.50  CHARTREUSE  JAUNE  � ����� 9.00 
SAINT-GERMAIN  �  LIQUEUR DE FLEUR DE SUREAU  � ����  8.00

    TEQUILA    
PATRÓN  �  100% AGAVE  �  SILVER � ���� 13.00  �  ANEJO � ���� 17.00 

     VODKA     
������      GREY GOOSE � ���������9,00�

��
�

BOISSONS CHAUDES

�����������������������	 2,50
­��������� 2,80
�����������­� 2,80
������������� 2,90
����������� 4,50
���������������������� 3.50
�������������� 4.50
����������������� 4.50

�������������������� 4.00
GREENMA
��¡�����������������������������������
��¡������������������
��¡�������������������������
��¡���������������������������������
����������¦�����������
����������¡��	�������
�����������������§�¡�����������������¡

HOT DRINKS  /   WARME GETRÄNKE

Finger biscuit pistache, crémeux mangue   10.00
& mousse pistache
����������������������������������¡���	���
���������������
����������������������� �������������	������������������

Tartare d’ananas, ganache & biscuit coco, siphon piña colada 9.00
�����

������������������������������������� ��
�������������
���
­���������������������������������� ����������������
���

Entremets chocolat Dulcey, noix de pécan & fruit de la passion  10.00
���������������������������
��������
������������
��������������������������������������������������������

Rocher cœur praliné & mousse noisettes 10.00
������¡�������������������������������
������¡������������������������������

Mille-feuille crémeux chocolat noir,  10.00
mousse Nyangbo & croustillant Gavottes
����������������������������������������������������������
����������
��������������������������������������������������������������������
��������������

Baba souvenir de Martinique, rhum blanc & citron vert 9.00
���������������������������������������������������
��������������������������������������������¨����������������

L’Enveloppe - crémeux citron, mousse tonka & biscuit noisette 11.00
����������
��©���������������������������������������������
������������������©������������¡���	����������������������������������
-
Glaces & sorbets de fabrication artisanale > 3 parfums 8.50
���������������������ª�����������������������������ª�����������������������
Citron, framboise, yaourt bulgare, pistache, vanille, chocolat, café,
caramel, passion 
����������
�������������������������
�������������������������������������
���������
�������������
�������������������������������������������������������������������������������
������������������������

EN SIGNATURE,
NOS ESPRESSO

MARTINI
������ ��    ��
�  10.00

��������	��
� ­����������
	������������

��������    ��
�  10.00

��������	���
��

�����������
���
	������������
�
�������    ��
�  10.00

��������	����­�������
����������������� ���
��
�
�
���������
�


��� �������������
�	��� 
������������������    ��
�  10.00

��������	���
���������������

���
	�����
�


���
�����������    ��
�  7.00

������������
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��	�
����������
�����������


Les DEsserTs
       DESSERTS  ·   DESSERTS       

&


