
MENU DÉJEUNER

5,00  / personne

10,00  / personne

15,00  / personne

Le verre de bienvenue
crémant, bière, picon bière, verre de vin,

crémant, kir ou soft

Un assortiment de
3 bouchées apéritives salées

La coupe de champagne
 « R » de Ruinart

15,00  / personne

20,00  / personne

Forfait vin classique
1 bouteille de vin rouge ou blanc

pour 3 personnes
+ eaux minérale & café

Forfait vin premium
1 bouteille de vin rouge ou blanc

(sélection premium) pour 3 personnes  
 + eaux minérale & café

NOS FORFAITS BOISSONS & COMPLÉMENTS
(valable uniquement pour la table entière)

-  28 €  -

Liste des allergènes disponible sur simple demande  /  Prix service compris - 5.5%  /  Nous pouvons mettre de l’eau potable gracieusement à votre disposition.

◆
Foie de veau & pommes rôties, jus au cidre  

Calf ’s liver & roasted apples, cider jus

Tartare de betterave, framboises, fromage blanc aux herbes, salade   VÉGÉ.
Beetroot tartare, raspberries, herb fromage blanc

Cuisse de canard confite, écrasé pommes de terre & poireaux, jus de volaille  
Confit duck leg, crushed potatoes & leeks, poultry jus

Endives braisées, jus de carottes, orange & gingembre, noisettes & mâche    VÉGÉ. 
Braised endives, carrot , orange & ginger jus, hazelnuts & lamb’s lettuce

Brandade de poisson, vinaigrette tiède à la pomme Granny Smith & cébettes 
Fish brandade with warm Granny Smith apple & spring onion vinaigrette

◆

Terrine de poisson à l’aneth, mayo herbes & citron
Fish terrine with dill, herbs & lemon mayo

Pain perdu aux champignons & noisettes,   VÉGÉ.
persillade & mesclun

Savory French toast with mushrooms & hazelnuts,
parsley-garlic mix & mesclun

Veau façon tonnato, croûtons
& fleurs de câpres  

Veal tonnato-style, croutons & caper flowers

Feta croustillante,   VÉGÉ.
houmous & sésame 

Crispy feta, hummus & sesame

Entremets chocolat Amatika, crémeux coco
& croustillant granola

VEGAN SANS GLUTEN    
Amatika chocolate entremet, coconut crémeux & crunchy granola

Verrine pomme façon tatin, mouse vanille, crumble
Tatin-style apple verrine, vanilla mousse, crumble

Crème chocolat, streusel cacao & fleur de sel,
cacahuètes caramelisées

Chocolate cream, cocoa streusel & fleur de sel, caramelized peanuts 

Tartelette mousse orange sanguine,
miel & biscuit citron 

Blood orange mousse tartlet , honey & lemon biscuit 


