
AU
DÉJEUNER

CHEZ

DU LUNDI  AU VENDREDI
Monday to Friday  /  Montag bis Freitag

CHERE-AMIE.FR



fORmuLes au cHoix
FORMULAS  ·   FORMELN              

PLAT SEUL  :     15.00
�����������������������������

ENTRÉE + PLAT  •  PLAT + DESSERT  :     21.50
������������������������������������������

����
����������������������������������
�����

ENTRÉE + PLAT + DESSERT  :     28.00
��������������������������������������
�����������������������
�����

voir détail ci-contre    >>>>>>    ������	��
���������������������������

+
Le BufFeT DE La MEr

       SEAFOOD  ·   MEERESFRÜCHTE       

Langoustines, mayonnaise gingembre ��� 22.00
�����������������������������������������������������������������

Huîtres Fine de Cancale n°3 (Baie du Mont-St-Michel) ��� 14.00
���������������
��	��������������������������	���������� ���� 25.00
����������������
��	������������������	��������������������	����

Huître Sentinelle n°3 ��������� 3.50
huître creuse au goût unique, teinté de notes de noisette & d'amande
���	����	�������������������������������������

Bulots à la citronnelle, mayonnaise gingembre ���� 13.50
 ����������������������������������������
 ��������	���	��������������������������������������

Crevettes roses ��� 14.00
�����������������������������

Demi tourteau, mayonnaise au gingembre  14.50
�����	�������������������������������������	��������������������������

Plateau de la mer & mayonnaise gingembre :  32.00
langoustines  ���   /   huîtres  ���   /   bulots  ����   /   crevettes  ��� 
���������������������������������
���������������������������������� �������������������������������
���������	�����������������������������
���������������������������������� ��������	���	��������������������������

Véritables œufs mayonnaise au caviar Baeri français  19.80
de la maison Kaviari  ��
��������	���������������������������������	��	�����
����������������������������	����������������

Caviar Baeri français de la maison Kaviari sur glace,  ��� 90.00
blinis & crème aigrelette
����	��������	������������������	���������������������	����
���������	���������������������������������������������������������

    ENTRÉES     

3 huîtres Fine de Cancale n°3 (Baie du Mont-St-Michel)   ���� +1.00 €
��������������������������������������������������������������

Taboulé de chou-fleur   VÉGÉ.
& choux de Bruxelles croustillants à l’huile de curry

�����
�	�������������������������	��������	�����������������	��
�������	�����������������	����	������	����������������

Pastrami de bœuf maison,
déclinaison de betteraves & condiment estragon
 	����������
����������������		��������	����������	���	�������

 �����������������
������������������	�������������������������	��������

Crème de panais, huile de coriandre & cacahuètes   VÉGÉ.

����������������	��������	����������������������������������	��������������������

Accras de poisson, condiment patates douces, coco & passion
��������������������	���	���	�	�����������	��
������	�������
��������������������	

������	�	��������������	��
����������

L’entrée du jour
��������	
�������������	�����������������

    PLATS     

Parmentier de boudin noir aux pommes & salade verte 
��������������������������������������������������������������������
�������������������

Céleri cuit comme un risotto à la crème de parmesan, mâche   VÉGÉ.

����������	��	������������������������������������
�����������	��	���������������������������

Cuisse de canard confite IGP Puntoun, mijotée de haricots blancs
�	�
������������������������������������	�
���������������������	������������	����

Tartine de champignons au beurre d’herbes,   VÉGÉ.
noisettes & salade verte 

�����		���������������������������������������������������
�����	����������������������� �������������������������

Filet de saumon rôti, polenta crémeuse au citron, vierge d’agrumes
�	����������	��
����� ����������	��������������	���������������������
����������������
���� ��������������	�����	��������������������������

    DESSERTS     

Tarte au flan à la vanille de Madagascar  
������������������
�����������������������������������������

Île flottante aux parfums de poire & spéculoos
��	���������������������������		��
��	��������������������������������������������������	���

Biscuit Forêt-Noire aux griottines
�������	�������������������	�������������������������������������������������������

Finger marron, clémentine & biscuit vanille
�������� ������������������������������
������������������������������������������������������

Tartelette “cappuccino” chocolat & café 
����������	����	�	��������	

������������������������	�����	�	�����������

�����������

Dessert du jour
��������	
�������������������������������

nos Blancs
AU VERRE ,  EN PICHET  OU EN BOUTEILLE
����������������������������������������������������

��������������������������������������������������������������������������

��������	������

    SECS & MINÉRAUX    
DRY & LIGHT WHITE WINES  ·   FRISCHE & LEICHTE WEISSWEINE

LANGUEDOC • IGP PAYS D’OC • Mas de la Source 4,90 17,80 23,50
��������������������������
����������������������������������������������������

ALSACE • AOC RIESLING • Midelberg • ������� • ��� 5,90 21,60 28,50
���
��	��������������	
���������������������	������������������

LOIRE • IGP VAL DE LOIRE • Mmm… • ���
�	������	��� 6,10 22,30 29,50
����������������������������������������	�
�����������������������������

    FRAIS & FRUITÉS    
FRUITY WHITE WINES  ·   FRUCHTIGE WEISSWEINE

LOIRE • VDF • Chapeau Melon • �������������� 5,20 18,90 25,00
�������������������������������
������������������
����	������������	��

ALSACE • AOC ALSACE • Cuvée du Gentilhomme 5,40 19,60 26,00
���
�	����
�����
	��
��������������������������
�����������	
����������	�	�����

CHILI • CHARDONNAY • Mapu Reserva 5,90 21,60 28,50
�
��	���������������������
������������������������������
����������������������������������	���������������	�

    RICHES & RAFFINÉS    
RICH & REFINED WITHE WINES  ·   REICHE & RAFFINIERTE WEISSWEINE

LANGUEDOC • AOP LA CLAPE • Cuvée Arpège 6,90 25,00 33,00
�����
�������������������
�����������������������������������������������������	�	�����
����������������	��

BOURG. • AOC MÂCON • Mâcon blanc • �
��	������
	� 7,30 26,50 35,00
���������������������������������������	��
����	����������������������

    MOELLEUX    
SWEET WHITE WINES  ·   SÜSSE WEISSWEINE 

BERGERAC • AOC BERG. • Les P’tits Sémillons • ��� 5,50 21,20 27,50
���
�	������
�����	��	�
����	�����������������������	�����	��������	�����	�

ALSACE • AOC • Gewurztraminer Vendange Tardive 10,30 / /
���
�	�� ��
�������
��������������������������������������������������������� �����������������������������

    LES BLANCS NATURES         
NATURAL WHITE WINES  ·   NATURWEINE WEISS 

ALSACE • AOC ALSACE • Cuvée Alsace • ������	�
�� 5,90 21,60 28,50
����������������
�����������������������������������	������

RHÔNE • VDF • Bons Ju • ���
�	�� �
���������� 6,40 23,20 31,00
�����������
��������������
������������������������	��

LANGUEDOC • VDF • Les Agudes 6,90 25,00 33,00
�
��������������
���	��������
�����������������������������������������������������������������������������������������

������ ������ ����� ������ ������ �����

Le rosÉ
PROVENCE • AOP CÔTEAUX D’AIX • Cuvée Première 5,20 18,90 25,00
����������������
����������������������������������

    TENDRES & GOURMANDS    
TENDER & DELICIOUS RED WINES  ·   ZART & LECKER ROTWEINE 

RHÔNE • AOC CÔTES-DU-RHÔNE • La folie des frères 4,90 17,80 23,50
������������������� • ���
��������������������������������������������������
	���������	���

BEAUJOLAIS • AOP BEAUJOLAIS • Jean Loron 6,80 24,70 32,50
��������������������
�������������������������������������������������������������������������������������

LOIRE • AOP SAUMUR-CHAMPIGNY • Les Trézellières 7,20 26,20 34,50
����������� • ���
�����������������������������������������������������������������

   FRAIS & LÉGERS      
FRESH & LIGHT RED WINES  ·   FRISCHE & LEICHTE ROTWEINE 

ALSACE • AOC ROUGE D’OTTROTT • ��������������� 5,90 21,60 28,50
�����������������������������������������������	����������������������

BOURGOGNE • AOC BOURGOGNE • Pinot noir 9,80 35,70 47,00
��������������
���	��
��������
����������������������������������������������������������������������������������������������������

    PUISSANTS & CONCENTRÉS    
POWERFUL RED WINES  ·   KRAFTVOLL ROTWEINE 

CHILI • CARMENÈRE • Mapu Reserva 5,40 19,70 26,00
�������
������������	
��
���
������������������������������������������������������������������������������

BORDEAUX • AOC FRONSAC • 1937 6,00 21,90 29,00
�������������������	���
�������������������������������������������������� ����������������

LANGUEDOC • AOP LA CLAPE • L'esprit terroir 6,90 25,00 33,00
�
�	����������		���������
��������������������������������������������������������������������������������������������

    LES ROUGES NATURES      
NATURAL RED WINES  ·   NATURWEINE ROT 

ALSACE • AOC ALSACE • Cuvée Pinot • ��������
��	 5,90 21,60 28,50
��������������������������������������������������

LANGUEDOC • VDF • L’amandier • ���������������� 6,50 23,60 31,00

������������������������������������������������������������������������������������

LOIRE • AOC TOURAINE • Les Marcel 6,90 25,00 33,00
�����������������������������������������
���������� ��������������������������������������������������������������	��������������������

nos roUGes
AU VERRE ,  EN PICHET  OU EN BOUTEILLE
����������������������������������������������������

�����������������������������������������������������������������������

��������	������



fORmuLes au cHoix
FORMULAS  ·   FORMELN              

PLAT SEUL  :     15.00
�����������������������������

ENTRÉE + PLAT  •  PLAT + DESSERT  :     21.50
������������������������������������������

����
����������������������������������
�����

ENTRÉE + PLAT + DESSERT  :     28.00
��������������������������������������
�����������������������
�����

voir détail ci-contre    >>>>>>    ������	��
���������������������������

+
Le BufFeT DE La MEr

       SEAFOOD  ·   MEERESFRÜCHTE       

Langoustines, mayonnaise gingembre ��� 22.00
�����������������������������������������������������������������

Huîtres Fine de Cancale n°3 (Baie du Mont-St-Michel) ��� 14.00
���������������
��	��������������������������	���������� ���� 25.00
����������������
��	������������������	��������������������	����

Huître Sentinelle n°3 ��������� 3.50
huître creuse au goût unique, teinté de notes de noisette & d'amande
���	����	�������������������������������������

Bulots à la citronnelle, mayonnaise gingembre ���� 13.50
 ����������������������������������������
 ��������	���	��������������������������������������

Crevettes roses ��� 14.00
�����������������������������

Demi tourteau, mayonnaise au gingembre  14.50
�����	�������������������������������������	��������������������������

Plateau de la mer & mayonnaise gingembre :  32.00
langoustines  ���   /   huîtres  ���   /   bulots  ����   /   crevettes  ��� 
���������������������������������
���������������������������������� �������������������������������
���������	�����������������������������
���������������������������������� ��������	���	��������������������������

Véritables œufs mayonnaise au caviar Baeri français  19.80
de la maison Kaviari  ��
��������	���������������������������������	��	�����
����������������������������	����������������

Caviar Baeri français de la maison Kaviari sur glace,  ��� 90.00
blinis & crème aigrelette
����	��������	������������������	���������������������	����
���������	���������������������������������������������������������

    ENTRÉES     

3 huîtres Fine de Cancale n°3 (Baie du Mont-St-Michel)   ���� +1.00 €
��������������������������������������������������������������

Taboulé de chou-fleur   VÉGÉ.
& choux de Bruxelles croustillants à l’huile de curry

�����
�	�������������������������	��������	�����������������	��
�������	�����������������	����	������	����������������

Pastrami de bœuf maison,
déclinaison de betteraves & condiment estragon
 	����������
����������������		��������	����������	���	�������

 �����������������
������������������	�������������������������	��������

Crème de panais, huile de coriandre & cacahuètes   VÉGÉ.

����������������	��������	����������������������������������	��������������������

Accras de poisson, condiment patates douces, coco & passion
��������������������	���	���	�	�����������	��
������	�������
��������������������	

������	�	��������������	��
����������

L’entrée du jour
��������	
�������������	�����������������

    PLATS     

Parmentier de boudin noir aux pommes & salade verte 
��������������������������������������������������������������������
�������������������

Céleri cuit comme un risotto à la crème de parmesan, mâche   VÉGÉ.

����������	��	������������������������������������
�����������	��	���������������������������

Cuisse de canard confite IGP Puntoun, mijotée de haricots blancs
�	�
������������������������������������	�
���������������������	������������	����

Tartine de champignons au beurre d’herbes,   VÉGÉ.
noisettes & salade verte 

�����		���������������������������������������������������
�����	����������������������� �������������������������

Filet de saumon rôti, polenta crémeuse au citron, vierge d’agrumes
�	����������	��
����� ����������	��������������	���������������������
����������������
���� ��������������	�����	��������������������������

    DESSERTS     

Tarte au flan à la vanille de Madagascar  
������������������
�����������������������������������������

Île flottante aux parfums de poire & spéculoos
��	���������������������������		��
��	��������������������������������������������������	���

Biscuit Forêt-Noire aux griottines
�������	�������������������	�������������������������������������������������������

Finger marron, clémentine & biscuit vanille
�������� ������������������������������
������������������������������������������������������

Tartelette “cappuccino” chocolat & café 
����������	����	�	��������	

������������������������	�����	�	�����������

�����������

Dessert du jour
��������	
�������������������������������

nos Blancs
AU VERRE ,  EN PICHET  OU EN BOUTEILLE
����������������������������������������������������

��������������������������������������������������������������������������

��������	������

    SECS & MINÉRAUX    
DRY & LIGHT WHITE WINES  ·   FRISCHE & LEICHTE WEISSWEINE

LANGUEDOC • IGP PAYS D’OC • Mas de la Source 4,90 17,80 23,50
��������������������������
����������������������������������������������������

ALSACE • AOC RIESLING • Midelberg • ������� • ��� 5,90 21,60 28,50
���
��	��������������	
���������������������	������������������

LOIRE • IGP VAL DE LOIRE • Mmm… • ���
�	������	��� 6,10 22,30 29,50
����������������������������������������	�
�����������������������������

    FRAIS & FRUITÉS    
FRUITY WHITE WINES  ·   FRUCHTIGE WEISSWEINE

LOIRE • VDF • Chapeau Melon • �������������� 5,20 18,90 25,00
�������������������������������
������������������
����	������������	��

ALSACE • AOC ALSACE • Cuvée du Gentilhomme 5,40 19,60 26,00
���
�	����
�����
	��
��������������������������
�����������	
����������	�	�����

CHILI • CHARDONNAY • Mapu Reserva 5,90 21,60 28,50
�
��	���������������������
������������������������������
����������������������������������	���������������	�

    RICHES & RAFFINÉS    
RICH & REFINED WITHE WINES  ·   REICHE & RAFFINIERTE WEISSWEINE

LANGUEDOC • AOP LA CLAPE • Cuvée Arpège 6,90 25,00 33,00
�����
�������������������
�����������������������������������������������������	�	�����
����������������	��

BOURG. • AOC MÂCON • Mâcon blanc • �
��	������
	� 7,30 26,50 35,00
���������������������������������������	��
����	����������������������

    MOELLEUX    
SWEET WHITE WINES  ·   SÜSSE WEISSWEINE 

BERGERAC • AOC BERG. • Les P’tits Sémillons • ��� 5,50 21,20 27,50
���
�	������
�����	��	�
����	�����������������������	�����	��������	�����	�

ALSACE • AOC • Gewurztraminer Vendange Tardive 10,30 / /
���
�	�� ��
�������
��������������������������������������������������������� �����������������������������

    LES BLANCS NATURES         
NATURAL WHITE WINES  ·   NATURWEINE WEISS 

ALSACE • AOC ALSACE • Cuvée Alsace • ������	�
�� 5,90 21,60 28,50
����������������
�����������������������������������	������

RHÔNE • VDF • Bons Ju • ���
�	�� �
���������� 6,40 23,20 31,00
�����������
��������������
������������������������	��

LANGUEDOC • VDF • Les Agudes 6,90 25,00 33,00
�
��������������
���	��������
�����������������������������������������������������������������������������������������

������ ������ ����� ������ ������ �����

Le rosÉ
PROVENCE • AOP CÔTEAUX D’AIX • Cuvée Première 5,20 18,90 25,00
����������������
����������������������������������

    TENDRES & GOURMANDS    
TENDER & DELICIOUS RED WINES  ·   ZART & LECKER ROTWEINE 

RHÔNE • AOC CÔTES-DU-RHÔNE • La folie des frères 4,90 17,80 23,50
������������������� • ���
��������������������������������������������������
	���������	���

BEAUJOLAIS • AOP BEAUJOLAIS • Jean Loron 6,80 24,70 32,50
��������������������
�������������������������������������������������������������������������������������

LOIRE • AOP SAUMUR-CHAMPIGNY • Les Trézellières 7,20 26,20 34,50
����������� • ���
�����������������������������������������������������������������

   FRAIS & LÉGERS      
FRESH & LIGHT RED WINES  ·   FRISCHE & LEICHTE ROTWEINE 

ALSACE • AOC ROUGE D’OTTROTT • ��������������� 5,90 21,60 28,50
�����������������������������������������������	����������������������

BOURGOGNE • AOC BOURGOGNE • Pinot noir 9,80 35,70 47,00
��������������
���	��
��������
����������������������������������������������������������������������������������������������������

    PUISSANTS & CONCENTRÉS    
POWERFUL RED WINES  ·   KRAFTVOLL ROTWEINE 

CHILI • CARMENÈRE • Mapu Reserva 5,40 19,70 26,00
�������
������������	
��
���
������������������������������������������������������������������������������

BORDEAUX • AOC FRONSAC • 1937 6,00 21,90 29,00
�������������������	���
�������������������������������������������������� ����������������

LANGUEDOC • AOP LA CLAPE • L'esprit terroir 6,90 25,00 33,00
�
�	����������		���������
��������������������������������������������������������������������������������������������

    LES ROUGES NATURES      
NATURAL RED WINES  ·   NATURWEINE ROT 

ALSACE • AOC ALSACE • Cuvée Pinot • ��������
��	 5,90 21,60 28,50
��������������������������������������������������

LANGUEDOC • VDF • L’amandier • ���������������� 6,50 23,60 31,00

������������������������������������������������������������������������������������

LOIRE • AOC TOURAINE • Les Marcel 6,90 25,00 33,00
�����������������������������������������
���������� ��������������������������������������������������������������	��������������������

nos roUGes
AU VERRE ,  EN PICHET  OU EN BOUTEILLE
����������������������������������������������������

�����������������������������������������������������������������������

��������	������



Liste des allergènes disponible sur demande.
Prix service compris

designer - décorateur Chère Amie : Pascal Claude Drach
pascalclaudedrach.com

HORAIRES D’OUVERTURE :
Ouvert tous les jours de 12:00 à 01:30 - cuisine servie jusqu’à minuit.

CHERE-AMIE.FR

 

 

Chère Amie accepte les modes de règlement suivants : 
espèces sauf billets de 500€ / cartes bancaires / tickets restaurant , chèques restaurant ,

chèques déjeuner, chèques de table & chèques vacances. 
Nous n’acceptons pas les chèques bancaires, merci de votre compréhension.

Chef de cuisine :
Alexandre Haudenschild

Chef patîssier :
Rémi Sorbier


