
AU
DÉJEUNER

CHEZ

DU LUNDI  AU VENDREDI
Monday to Friday  /  Montag bis Freitag

CHERE-AMIE.FR



Les fORmuLes
PLAT SEUL  :     15.00
�����������������������������

ENTRÉE + PLAT   �   PLAT + DESSERT  :     21.50
����������������������
����������������������
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ENTRÉE + PLAT + DESSERT  :     28.00
��������������������������������������
�����������������������
�����

voir détail ci-contre�����������	��
����������������������������>>>>

Le BufFeT DE La MEr
       SEAFOOD  ·   MEERESFRÜCHTE       

���������������
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Maquereaux marinés aux agrumes, beurre d’algues & pain toasté 10.50
������������������������������������������������������������
������������������������������������ �� ����������������­�����������

Huîtres Fine de Cancale n°3 (Baie du Mont-St-Michel) ��� 14.00
��������������������������������������������������������� ���� 25.00
 ���������������������������������������������������������������

Huître Sentinelle n°3 ��������� 3.50
huître creuse au goût unique, teinté de notes de noisette & d'amande
�
��������

������������������������������������

Crevettes roses ��� 14.00
����������
���������������������

Bulots à la citronnelle, mayonnaise gingembre ���� 13.50
������������������������������������������
�����������������������������������������������������

Plateau de la mer & mayonnaise gingembre :  31.00
Maquereaux marinés   /   huîtres  ���   /   bulots  ����   /   crevettes  ��� 
���������������������������������
�������������������������������������������������������������
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���������������������� �������������������������������������������������������

Véritables œufs mayonnaise au caviar Baeri français    19.80
de la maison Kaviari  �� 
 ��������������������������������������������������
������������������������­��������������������

Caviar Baeri français de la maison Kaviari sur glace,  ��� 90.00
blinis & crème aigrelette
�����������������������������������������������������������
�����­�������������������������������������������������������������

+



    ENTRÉES     

3 huîtres Fine de Cancale n°3   
��� +1.00 €
������������������������������������ ��������������������������

Accras de poisson condiment mangue/passion
���������������������
������������������������������������������������������������������

Toast de focaccia tiède, tapenade d’olives noires, radis croquants   VÉGÉ.

������������������������������
���������������������������������� ����������
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Samoussa merguez & petits légumes, condiment aux épices douces
��������������������������������
�������������������������������������������������������


Velouté glacé de petits pois, huile de curry vert, mousse coco   VEGAN

��������
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L’entrée du jour
���������������������������
��������������

    PLATS     

Foie de veau rôti, condiment façon gremolata, purée pommes de terre  
������������������������������������������������������
�������
����������������������������������������������������
�����

Lasagnes aux épinards, petits pois, ricotta & citron   VÉGÉ.

��������������
�������
��������������������������������������
�������������������������������

Colombo de volaille aux épices, riz aux fruits secs
�
�����
�����������������������������������������������������������������������������������

Tartine de légumes d’été rôtis, coulis de tomate & mozzarella,
huile de basilic   VÉGÉ.

�����������������������������������������������������������������������
���­�����������������������������������������������������������������­�

Filet de daurade sébaste, ratatouille, roquette & sauce tex mex
����������������������������������������������	���	������
���������������� ��������������������������	���	������

    DESSERTS     

Tarte au flan à la vanille de Madagascar  
��������������������������������������������������������������

“Fraisier” - mousse & biscuit vanille, fraises fraîches
������������������
����������������������������������������������������������������������������

Tartelette myrtille, fromage blanc, citron vert
������������������������������������������������������������­����������������������

Riz au lait de coco, abricot & basilic       SANS GLUTEN / LACTOSE    
������������������
���������
����������������������������������� 
������������������

Biscuit chocolat, mousse & caramel cacahuètes 
����������������� �����������
�������������

������������������� ���������������������������

Dessert du jour
������������������������������������������



HORAIRES D’OUVERTURE :
Ouvert tous les jours de 12:00 à 01:30 - cuisine servie jusqu’à minuit.

CHERE-AMIE.FR

 

 

Wifi : Chère Amie  /  Pass. : Amie2023 

Liste des allergènes disponible sur simple demande.
Nous pouvons mettre de l’eau potable gracieusement à votre disposition.

Nos propositions s’entendent boisson non comprise, sauf mention particulière.
Ticket de caisse & reçu de carte bancaire sur simple demande.

Prix service compris - 5.5%

Chère Amie accepte les modes de règlement suivants : 
espèces sauf billets de 500€ / cartes bancaires / tickets restaurant , chèques restaurant ,

chèques déjeuner, chèques de table & chèques vacances. 
Nous n’acceptons pas les chèques bancaires, merci de votre compréhension.

designer - décorateur Chère Amie : Pascal Claude Drach - pascalclaudedrach.com

Chef de cuisine :
Alexandre Haudenschild

Chef patîssier :
Rémi Sorbier

i  ALLERGÈNES & RÉGIMES
 ��������������������� ���������������������������

Pour filtrer vos plats en fonction des allergènes ou de votre régime 
alimentaire (végé.   ou vegan ),  scannez le QR CODE ci-dessous
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