
MENU DÉJEUNER

5,00  / personne

10,00  / personne

15,00  / personne

Le verre de bienvenue
crémant, bière, picon bière, verre de vin,

crémant, kir ou soft

Un assortiment de
3 bouchées apéritives salées

La coupe de champagne
 « R » de Ruinart

15,00  / personne

20,00  / personne

Forfait vin classique
1 bouteille de vin rouge ou blanc

pour 3 personnes
+ eaux minérale & café

Forfait vin premium
1 bouteille de vin rouge ou blanc

(sélection premium) pour 3 personnes  
 + eaux minérale & café

NOS FORFAITS BOISSONS & COMPLÉMENTS
(valable uniquement pour la table entière)

-  28 €  -

Liste des allergènes disponible sur simple demande  /  Prix service compris - 5.5%  /  Nous pouvons mettre de l’eau potable gracieusement à votre disposition.

◆
Parmentier de boudin, purée de pommes de terre  

Black pudding Parmentier with mashed potatoes 

Tartine de potimarron & champignons, sauce Mornay au Comté    VÉGÉ.

Toast with red kuri squash & mushrooms, with Comté Mornay sauce

Fricassée de poulet, sauce chasseur & coquillettes au beurre 
Chicken fricassee with sauce chasseur & buttered coquillettes pasta

Patate douce rôtie, condiment yaourt cacahuète & tandoori   VÉGÉ. 
Roasted sweet potato with yogurt , peanut & tandoori condiment

Saumon grillé, polenta crémeuse & vierge d’automne
Grilled salmon with creamy polenta & autumn-style sauce vierge

◆

Accras de poisson condiment mangue/passion
Fish accras, mango & passion fruit condiment

Pastrami de bœuf aux épices douces,
coleslaw, mayo miel-Savora 

Beef pastrami with mild spices, coleslaw, honey–Savora mayo.

Crème de courge, granola spéculoos   VÉGÉ.
Pumpkin cream with speculoos granola

Chou-fleur rôti & en taboulé,   VÉGÉ.
crème de wasabi & pamplemousse

Roasted cauliflower & tabbouleh, wasabi & grapefruit cream

Tarte au flan à la vanille
de Madagascar  

Madagascar vanilla flan tart

Entremets chocolat au lait & passion
VEGAN SANS GLUTEN    

Milk chocolate entremet with passion fruit

Tartelette marron cassis
Chestnut & blackcurrant tartlet

Tarte amandine pomme & spéculoos
Apple & speculoos amandine tart 

Forêt Noire Chère Amie 
Black Forest cake “Chère Amie” 


