
MENU DÉJEUNER

5,00  / personne

10,00  / personne

15,00  / personne

Le verre de bienvenue
crémant, bière, picon bière, verre de vin,

crémant, kir ou soft

Un assortiment de
3 bouchées apéritives salées

La coupe de champagne
 « R » de Ruinart

15,00  / personne

20,00  / personne

Forfait vin classique
1 bouteille de vin rouge ou blanc

pour 3 personnes
+ eaux minérale & café

Forfait vin premium
1 bouteille de vin rouge ou blanc

(sélection premium) pour 3 personnes  
 + eaux minérale & café

NOS FORFAITS BOISSONS & COMPLÉMENTS
(valable uniquement pour la table entière)

-  28 €  -

Liste des allergènes disponible sur simple demande  /  Prix service compris - 5.5%  /  Nous pouvons mettre de l’eau potable gracieusement à votre disposition.

◆
Daube de bœuf provençale, purée de pommes de terre  

Provençal beef daube, mashed potatoes

Salade de lentilles, Granny Smith, Comté & vinaigrette à la moutarde à l’ancienne   VÉGÉ.
Lentil salad, Granny Smith apple, Comté & wholegrain mustard vinaigrette

Parmentier de canard, noisettes, parmesan & salade verte     
Duck parmentier, hazelnuts, parmesan, salad

Poêlée de gnocchi au citron, petits pois, haricots, pesto & roquette   VÉGÉ.
Pan-fried gnocchi with lemon, peas, beans, pesto & arugula

Filet de saumon grillé, nouilles à l’asiatique, cacahuètes & sauce mangue, curry rouge  
Grilled salmon fillet , Asian-style noodles, peanuts & mango sauce, red curry

◆

Samoussa crevettes au curry, sauce satay
Shrimp curry samosa & satay sauce

Millefeuille croustillant, houmous,   VÉGAN
sésame, citron confit & salade d’herbes

Crispy millefeuille, hummus, sesame,
preserved lemon & herb salad

Veau façon tonnato, croûtons & fleurs de câpres  
Veal tonnato-style, croutons & caper flowers

Mini croque mozza pesto,    VÉGÉ.
salade à l’huile de basilic

Mini croque-monsieur with mozzarella & pesto,
salad with basil oil

Tiramisu fraise, thé Earl Grey   SANS GLUTEN
& mousse mascarpone

Strawberry tiramisu, Earl Grey, mascarpone mousse

Crème chocolat, éclats de cookie
& caramel beurre salé

Chocolate cream, cookie pieces & salted butter caramel

Financier noisette, crémeux citron   VEGAN   
& mousse chocolat blanc Amatika

Hazelnut financier, lemon crémeux
& Amatika white chocolate mousse

Tarte rhubarbe meringuée
Rhubarb meringue tart


