
MENU DÉJEUNER

5,00  / personne

10,00  / personne

15,00  / personne

Le verre de bienvenue
crémant, bière, picon bière, verre de vin,

crémant, kir ou soft

Un assortiment de
3 bouchées apéritives salées

La coupe de champagne
 « R » de Ruinart

15,00  / personne

20,00  / personne

Forfait vin classique
1 bouteille de vin rouge ou blanc

pour 3 personnes
+ eaux minérale & café

Forfait vin premium
1 bouteille de vin rouge ou blanc

(sélection premium) pour 3 personnes  
 + eaux minérale & café

NOS FORFAITS BOISSONS & COMPLÉMENTS
(valable uniquement pour la table entière)

-  28 €  -

Liste des allergènes disponible sur simple demande  /  Prix service compris - 5.5%  /  Nous pouvons mettre de l’eau potable gracieusement à votre disposition.

◆
Mijoté de bœuf aux oignons & sésame, nouilles sautées aux légumes  

Slow-cooked beef with onions & sesame, stir-fried vegetable noodles

Pinsa aux légumes d’été, mozzarella, pignons de pin & huile basilic   VÉGÉ.
Pinsa with summer vegetables, mozzarella, pine nuts & basil oil

Onglet de veau grillé, chimichurri & frites
Grilled veal hanger steak with chimichurri & fries

Gnocchi au citron à la basquaise, coulis de tomates rôties    VÉGÉ.
Lemon gnocchi basquaise-style, roasted tomato coulis

Paella de poissons, crevettes, moules & daurade royale  
Seafood paella with prawns, mussels & gilthead sea bream

◆

Accras de poisson, sauce chien
Fish fritters with Creole «sauce chien»

Gaspacho andalou    VÉGAN
& croûtons tomatés

Andalusian gazpacho with tomato croutons

Œuf mayonnaise, chorizo & petits pois  
Egg mayonnaise, chorizo & peas

Foccacia tiède, straciatella
& mortadelle pistachée

Warm focaccia with stracciatella & pistachio mortadella

Gâteau moelleux au chocolat Valrhona,
crème anglaise vanille

Valrhona chocolate cake, vanilla custard

Crème façon cheesecake pêche,
verveine & sablé breton

Peach cheesecake cream, verbena & Breton shortbread

Île flottante pistache,
soupe d’abricots au thym  

Pistachio floating island with apricot
& thyme soup

Fraisier « Chère Amie »
“Chère Amie” strawberry shortcake


