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TERRASSE D'ETE
TOUS LES JOURS DE 15H A 18H



BelssoNs

COCKTAILS

Hyca Spritz
14cl 10.00

Le Spritz a base d'agrumes & de plantes bio,
crémant d’Alsace, eau gazeuse

Ginger Bitter
14cl 10.00
Bergamote, gentiane, orange amere relevée
avec de la ginger beer
Douceur amere

14cl 12.00
Liqueur de gentiane, Italicus, jus de pample-
mousse, citron vert, romarin & tonic

Nature florale
el 12.00

Liqueur de fleurs sauvages, Gin Bombay Sapphire,
crémant d’Alsace & menthe

——  CHAMPAGNES —
& CREMANTS

Champagne de la maison Ruinart

R de Ruinart - AOC coupe 12¢l 16.00

Crémants d'Alsace G. Metz a Itterswiller

Blanc - AOC coupe 12¢l  6.10
Rosé - AOC coupe 12cl 6.10
BOISSONS

SANS ALCOOL

Hyca

Eau botanique effervescente a la fraicheur végétale
& aux notes florales

33¢cl 5.20

Basilic & carotte
Thym & géranium

Verveine citronnée



sUCRE sAl

A PARTAGER
OU PAS...

Roulé de “radis beurre”, W VEGE.
algue nori & curry vert

8,00
Paté en crolite de canard
& foie gras aux pistaches
15.00

Foie gras de canard mi-cuit de la ferme Puntun,
chutney de saison

23.00

Croustillants de crevettes & créme de curry
13.00

Poulpe & créme de mais a la bisque,
pickles d'oignons rouges & coriandre

13.00

Maquereaux marinés aux agrumes,
beurre d'algues & pain toasté

10.50

Saumon gravlax, oignons rouges & capres,
creme a l'aneth

12.50

Huitres Fine de Cancale n°3
x6 14.00 / x12 25.00

Huitre Sentinelle n°3

huitre creuse au go(t unique, teinté de notes
de noisette & d'amande

al'unité 3.50
Bulots a la citronnelle & mayonnaise gingembre
300g 13.50

——  SANS OUBLIER —
NOTRE

TEA TIME

Le chef Remi Sorbier et son équipe
vous propose une sélection de
4 créations sucrées & 2 pieces salées,
accompagnée de la boisson chaude
de votre choix

22,00



Hyca

A PROPOS D'HYCA

Hyca propose des eaux botaniques aux plantes distil-
lées, sans alcool, sans sucre ni calories, des limonades
botaniques trés Iégérement sucrées, I'équilibre parfait
pour se faire plaisir sans culpabilité, ainsi que des
apéritifs alcoolisés et autres liqueurs bio. Le tout
100% naturel, certifié bio & made in Alsace.

Fondé par Arnaud & Chloé a Strasbourg, passionnés
de botanique et de liquoristerie, avec une volonté
de trouver une alternative naturelle face a I'industriali-
sation et la standardisation de la production,
Hyca met I'accent sur le bon, le bio et le local.

hyca.fr

© CHERE-AMIE.FR

Liste des allergénes disponible sur demande.
Certains de nos vins peuvent contenir des sulfites.
Nous pouvons mettre de I'eau potable gracieusement a votre disposition.
Nos propositions s'entendent boisson non comprise, sauf mention particuliére.
Ticket de caisse & regu de carte bancaire sur simple demande.

Prix service compris - 5.5%

Nous acceptons les modes de reglement suivants : especes sauf billets de 500€,
cartes bancaires, tickets restaurant, cheques restaurant, chéques déjeuner, cheques
de table & chéques vacances. Nous n‘acceptons pas les chéques bancaires.



